Instrukeja obstugi plyty
bezposredniego smazenia

Przeznaczenie: urzadzenie stuzy do smazenia potraw miesnych,
rybnych, warzywnych

Obstuga:

o — aby wilaczyC urzadzenie ustawiamy temperature pieczenia
(50 - 300 "C) oraz wtgczamy urzgdzenie wtgcznikiem,

e — PO osiagnieciu zadanej temperatury mozna przystgpi¢ do
smazenia,

o — aby wytaczyc ptyte grillowg nalezy ustawic regulator oraz

wytacznik w pozyciji ,,0”.

Wskazowki bezpieczenstwa:

e — zabrania sie mycia ptyty grillowej strumieniem wody poniewaz
elementy wyposazenia elektrycznego, nie posiadajg
hermetycznych obudow,

e — przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy je
wczesniej wylaczyc z sieci.

HIGIENA: Zabrania sie oblewania lub zmywania plyty strumieniem wody

Po zakonczeniu dnia pracy:
— Wylacz zasilanie urzadzenia.
— Ostudz plyte urzadzenia do ok. 50°C i nanie$ na powierzchnie misy
srodek odtluszczajacy REMIX - GRILL.
— Odczekaj ok. 10 min, nastepnie zbierz brud recznikiem jednorazowym.
— po zakonczeniu czyszczenia ptyty zeliwne nalezy posmarowac olejem jadalnym.

!

Czyszczenie i konserwacja powierzchni zewnetrznych ptyty:
— Nanies na powierzchnie srodek REMIX - STAL.
— Miekka szmatka wyczys¢é powierzchnie.

Zasady bezpiecznej pracy ze srodkami zawarte sg na opakowaniach produktow.
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